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MOMENTO
VERO

Upcoming
Event:

Barista-Kurs fiir alle

Kaffeeliebhaber,
Details auf Seite




Ein Ort der verbindet

Ein Café ist das Herzstlick einer Nachbarschaft. Es ist der
Ort, an dem sich die Wege von Fremden kreuzen und aus
Nachbarn Freunde werden. Wir glauben daran, dass die bes-
ten Gesprache bei einer perfekten Tasse Kaffee entstehen.
Unsere Bohnen reisen direkt aus den Rostprovinzen Italiens zu
uns, um in deinem Cappuccino ihr volles, herzhaftes Aroma zu

entfalten.
Zusammen mit einem frisch gebackenen, goldgelben Gipfeli aus

unserer Backstube schaffen wir einen Moment der Verbunden-
heit. Mit dem Handwerk, mit dem Genuss und vor allem:

miteinander.




Warum unser Kaffee?

Wir jagen nicht dem schnellsten Espresso hinterher, sondern
dem qualitativ hochwertigsten. Unsere Bohnen stammen aus
einer kleinen Familienrosterei in Italien, die seit Generationen
das Geheimnis der perfekten Réstung hiitet. Wir bereiten jeden «#
Cappuccino mit einer Prazision zu, die man schmecken kann:
herzhaft, cremig und ohne Kompromisse. Es ist die Verbindung
aus suditalienischer Leidenschaft und der Ruhe, die wir uns fir
jedes einzelne Getrank nehmen.




Unsere Auswahl

Wir glauben an Qualitat statt Quantitat. Eine kleine Auswabhl, per-
fektioniert fiir deinen Genuss.

Der Signature Drink

- Samtiger Latte Macchiato mit einer feinen Note
von Vanille, unser absoluter Favorit.
' 5.50 CHF

Der Klassiker
Herzhafter Cappuccino, pur und ehrlich, genau
so, wie ein guter Kaffee sein muss. 4.50 CHF

Der Karamelltraum

Cremiger Milchkaffee verfeinert mit einem
Hauch von flissigem Karamell.

5.80 CHF

Der Wachmacher
in kurzer, kraftiger Espresso mit einer perfekten,
haselnussbraunen Crema. 2.80 CHF




Der Gliicks-Happen

Ein saftiger Schokoladen-Brow-
nie, direkt aus m Ofen fiir den
perfekten siissen Moment.
4.20 CHF

Die Zimtschnecke Das Goldstiick
Luftige Zimtschnecke, frisch Frisch gebackenes Buttergipfeli
und mit Liebe gebacken aus unserer Backstube, aussen
4.10 CHF knusprig & innen luftig.

2.30 CHF

Das Herzstiick
Das Herzstiick ist eine Kombination aus unserem beliebten Signa-
ture Drink, einen samtigen Latte Macchiato mit Vanille, mit einem
goldgelben Buttergipfeli frisch aus unserer Backstube.

So kannst du die volle Qualitat von

Momento Vero zu einem attraktiven é
Sparpreis geniessen.
6.90 CHF




Werde selbst zum
Barista

Lerne das Handwerk hinter der Bohne

Hast du dich schon immer gefragt, wie der perfekte Milchschaum
entsteht oder wie man die Nuancen verschiedener R6stungen he-
rausschmeckt? In unserem Studio-Barista-Kurs nehmen wir dich
mit auf eine Reise von der Bohne bis zur Tasse.

Was dich erwartet

Stell dir vor, du betrittst unser Studio und wirst sofort vom

Duft frisch gerosteter Bohnen und warmer Backstube umhuillt.

Schnapp dir deine Girls und taucht gemeinsam ein in die Welt

des italienischen Kaffeegenusses. Wir starten ganz entspannt:

Wahrend ihr euer erstes goldgelbes, ofenwarmes Buttergipfeli

geniesst, weihen wir euch in die Geheimnisse unserer herzhaften

Rostungen ein.

Nachdem eure Sinne geschult sind, zeigen wir euch, wie ihr mit

’ der richtigen Technik einen perfekten Espresso zaubert. Sobald
a die Basics sitzen, widmen wir uns dem absoluten Highlight: dem

sy Milchschaum.

Gemeinsam meistern wir die Kunst der Latte Art — bis ihr euer

erstes eigenes Herz in die Tasse giesst. Es geht nicht nur um
das Handwerk, sondern um die gemeinsame Zeit, das Lachen
und um diesen perfekten Moment.



Alle Infos auf einen Blick

Inhalt: Ein intensives Training in einer kleinen Gruppe (3-5 Perso-
nen) fir maximale Lernqualitat

Dauer: 3 Stunden voller Genuss und Wissen

Preis: 85 Franken pro Person

Inklusive: Alle Kaffeespezialitaten & ein ofenwarmes Gipfeli

Noch Fragen zum Kurs?

Hast du spezielle Wiinsche fiir deine Gruppe
oder bist du unsicher, ob dieser Kurs zu dir
passt? Wir beraten dich gerne personlich.
Schreib uns: hallo@momento-vero.ch

Ruf uns an: 041 123 45 67




Komm doch vorbei

Wir glauben daran, dass die schonsten Geschichten bei einem
guten Kaffee beginnen. Im Momento Vero entfliehst du dem
Alltag und kniipfst echte Verbindungen. Ob fiir einen schnellen
Espresso, frische Gipfeli oder einen Barista-Workshop: Wir freuen
uns darauf, dich bald in unserem Studio begriissen zu diirfen!
Hast du Fragen, Feedback oder mochtest du einen Tisch
reservieren?

Wir sind fiir dich da.

Web: www.momento-vero.ch Dein Weg zu uns:

Mail: hallo@momento-vero.ch Momento Vero Café & Studio
Tel: 041 123 45 67 Kaffeestrasse 12

Insta: @momentovero 6000 Luzern
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